
 

fleisch & Wild
Herzhaft, deftig & richtig gut

Schweinsbraten 78
In Dunkelbier eingelegter, knusprig
gegrillter Allgäuer Schweinebauch, dazu
Schlutzkrapfen und lauwarmes Kimchi-
Blaukraut

Kalbsbeuscherl
Feines Beuscherl von Herz und Lunge mit
Schnittlauchknödel

Lammkoteletts
Lammkoteletts mit cremiger Kräuterpolenta
und Grillgemüse

Wiener Kindl
Kalbsschnitzel goldgelb gebacken, mit
Petersilienkartoffeln und handgerührten
Preiselbeeren

Almwiesen-Steak 320g
Rib-Eye-Steak mit Kartoffel-Speck-Waffel und
hausgemachter Heubutter 

Rostbraten Rebell
Rinderrückensteak mit hausgemachten
Spätzle, Pak Choi, Röstzwiebeln und Rotwein-
Schalottenjus

c
des isch fei a
zwiebelroschtbraten!

 

Zum Ankommen

Hausbrot & Aufstrich
Hausgemachtes Sauerteigbrot mit Salzbutter
und Tagesaufstrich

 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Auskunft über Allergene gibt Ihnen gerne unser Cervusteam.

für den kleinen
hunger und zum teilen

Goldrausch-Pommes
Knusprige Pommes mit hausgemachter
Trüffelmayonnaise und Parmesan

Cervus Bosna
Würzige Rindsbratwurst aus hauseigener
Schlachtung im reschen Brot, verfeinert mit
Zwiebeln, Radieschen und süßer-Senf-Mayo

Jausenbrettl für 1 oder 2
Auswahl von Schinken, Pfefferbeißer,
Leberwurst, Wurstsalat und Bergkäse, dazu
Aufstrich, Butter und hausgemachtes
Sauerteigbrot

 

Vorspeisen

Wild & Wiese
Fein gewürztes Wildtatar auf knusprigem Rösti
und Schwarzbrot-Chip

Bayerische Ceviche
Marinierte heimische Fische verfeinert mit
Kräutern und Zitrusfrüchten

Ei love rote Bete
Bio-Stundenei mit Rote-Bete-Creme,
Kartoffelknusper und sautierten Pfifferlingen

Brotsalat
Südtiroler Brotsalat mit frischen Kräutern,
Kirschtomaten und Romanasalat

Almwies’n-Salat
Bunter Blattsalat mit saisonalen Zutaten und
CERVUS Hausdressing

Pfifferlings-Freude
Beilagenportion gebratene Pfifferlinge mit
Zwiebeln, Knoblauch und Weißwein verfeinert
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suppen zum
wohlfühlen

Kaspress-Kraftbrühe
Herzhafte Rinderkraftbrühe mit
Kaspressknödel und Juliennegemüse

Gruß aus dem Wald 
Pfifferlingscremesuppe mit eigener Einlage
und Croutons

fisch
Frisch, fein &
aus heimischen Gewässern

Saibling auf Reisen
Gebratenes Saiblingsfilet mit Tagliolini, Dashi
Beurre Blanc und frischem Blattspinat

26.5

süßes finale
Weil’s ohne Nachtisch nicht geht

Cheesecake
Cremiger Cheesecake mit Beerenragout und
schwarzem Sesam

Süße Knödel
Flaumige Topfen-Nougatknödel mit süßen
Bröseln und Marillenröster

Bieramisu
Bayerisches Tiramisu mit feinem Bieraroma

Tiroler Erdbeerzauber
Geeister Palatschinken mit Erdbeeren
und Eis

vegetarisch & Vegan
Weil’s auch ohne Fleisch
richtig gut schmeckt

Trüffeltagliolini
Frische Pasta mit Trüffelcreme und Parmesan

Buchweizenrisotto
Fein cremiges Risotto mit sautierten
Pfifferlingen

Power-Bowl (vegan)
Heimische Gerste mit buntem Gemüse,
Avocado, Kichererbsen, Edamame und
Himbeer-Meerrettich-Dressing (wahlweise
auch mit Kaspressknödel +4 oder gebratenem
Saiblingsfilet +10)
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Riegele & Sierra Nevada Bayerisch Ale 2
0,33 l

biere der münchner
brauerei paulaner

Münchner Hell/Radler vom Fass
0,3 l
0,5 l

Münchner Hell alkoholfrei
0,5 l

Weißbier naturtrüb/Russ vom Fass
0,3 l
0,5 l

Weißbier alkoholfrei
0,5 l

Hefe-Weißbier dunkel
0,5 l

Heineken Lager
0,33 l

biere der augsburger
brauerei riegele

Herrenpils
0,33 l

Kellerbier vom Fass
0,3 l
0,5 l

Riegele alkoholfreies IPA Liberis 2+3
0,33 l

Robustus 6
0,33 l

alkoholfrei

Cervus Wasser 
0,35 l       still | sprudelig
0,7 l         still | sprudelig

Säfte/Nektare der Firma Rauch
Naturtrüber Apfelsaft
Schwarze Johannisbeere
Maracuja
Rhabarber
Orangensaft
0,2 l
0,4 l

als Schorle
0,2 l
0,4 l

Softdrinks 0,33 l
Coca-Cola | Coca-Cola zero
Paulaner Orangenlimo
Paulaner Spezi
Sprite

Hausgemachte Limonaden
Erdbeere-Basilikum
Johannisbeere-Zitrone
Maracuja-Vanille

signature cocktails

Alpenmojito
Waldhimbeergeist, Honig, Almdudler, Minze,
Limette

Apfelstrudel Sour
Apfellikör, Zitrone, Zimt

brände 2cl
psenner südtirol

Williamsbirne Classic
Obstler
Haselnuss
Grappa Barrique Reserve

weiteres 4cl

Baileys
Ramazotti
Jägermeister
“Sprich uns an für weiteres”

Bergmarille, Edelbrand
Waldhimbeere, Edelbrand
Feine Quitte, Edelbrand

offene weine 0,1 | 0,2

Grüner Veltliner Heldenberg 2024
Weingut Pfeiffer, Weinviertel (Österreich)
feinperlig, ausgewogen                            

... und viele weitere Klassiker wie
Espresso Martini, ...

Pinot Grigio IGP
Weingut Guerrieri Rizzardi, Veneto (Italien)
frisch, vollmundig, gelbfruchtig

Lugana DOC 2020
Weingut Guerrieri Rizzardi, Lombardei (Italien)
frisch, blumig, komplex                    

Keya Chiaretto Bardolino Classico
DOC 2024, Rosé
Weingut Guerrieri Rizzardi, Veneto (Italien)
beerig, floral, vollmundig               

Primitivo Bio IGT (Bio & vegan)
Weingut Maia, Apulien (Italien)
kraftvoll, verführerisch                

Blauer Zweigelt QW Heldenberg 2021
Weingut Pfeiffer, Weinviertel (Österreich)
würzig, fruchtig, kernig                    

Dornfelder Urgewalt 2022
Weingut Lergenmüller, Pfalz (Deutschland)
komplex, elegant, fruchtig               
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aperitifs

Aperol Spritz

Hugo (auch alkoholfrei)

Lillet Wildberry

Cervus Negroni
aus dem Eichenfass

Alpenspritz (mit Almdudler)

Marillenspritz

Basilikumspritz

“Frag uns nach Klassikern”
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heißgetränke

Kaffee
Espresso

Cappuccino
Latte Macchiato
Dallmayr Tee (versch. Sorten)
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sie können sich nicht

entscheiden?

Fragen Sie unser Cervusteam nach einer
persönlichen Beratung oder nach

weiteren Getränken.
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Dunkles Bier
0,5 l 4.7
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Espresso Doppio
Espresso Macchiato
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Michaeli “Edition by Louis Piana”
0,75 l 22
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Riesling Klassik 2017
Winery Schittler & Becker, Franken (Germany)
fresh, clear, fruit notes


